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YY9Y9YVDP rouge, Cotes de

| Thongues, cuvée « Camille Léo-

nie », 2012, (Cabernet Sauvignon,
Grenache et Mourvedre), (12 €).
SO2 total : 65, libre : 25.

Grenat profond et scintillant. Un nez
trés riche et complexe, finement boi-
sé, poivré, chocolaté, de pain grillé et
de mire confiturée, élégant et sédui-
sant. En bouche, de la souplesse et de
la rondeur en attaque, sur des arGmes
chocolatés et épicés trés gourmands,
aux tanins d’avenir. Trés belle finale
de miire et d'épices douces. Un vin
tout en séduction, chaleureux, puis-
sant et élégant, de diner finement
épicé. A carafe deux a quatre heures
avant de le servir aujourd’hui. Garde
intéressynte et conseillée.



